MUNICIPIO DE TAIACU

RUA RAUL MACONE, N2 306 - CENTRO
ESTADO DE SAO PAULO
CNPJ: 44.544.690/0001-15

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

| — INTRODUCAO

O presente Estudo Técnico Preliminar (ETP) integra a fase de planejamento da
contratacdo, nos termos da Lei n°® 14.133/2021, tendo por finalidade demonstrar a real
necessidade da demanda, analisar sua viabilidade técnica e econébmica, bem como
subsidiar a elaboracéo do respectivo Termo de Referéncia.

Il — DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

A aquisicdo de géneros alimenticios pereciveis, especialmente carnes bovinas, suinas,
de aves e seus derivados, mostra-se necessaria para garantir o fornecimento regular,
continuo e adequado de refeicbes destinadas as diversas unidades e servicos publicos
do Municipio de Taiagu.

No ambito da alimentagdo escolar, os alimentos adquiridos serdo utlizados na
elaboracdo das refeicbes destinadas aos alunos da rede municipal e estadual de
ensino, constituindo importante instrumento de promog¢&o da seguranca alimentar e
nutricional. A oferta de refeicbes adequadas e de qualidade contribui para o
crescimento e desenvolvimento dos estudantes, para a melhoria do desempenho
escolar e para a formacéo de habitos alimentares saudaveis, em consonancia com as
diretrizes do Programa Nacional de Alimentagao Escolar — PNAE.

Além da alimentacdo escolar, os géneros alimenticios objeto da contratacdo serédo
destinados ao atendimento de outras demandas essenciais do Municipio, incluindo:

« fornecimento de refei¢Bes, inclusive marmitas, aos servidores publicos que
atuam em regime de plantdo ou escala 12x36;

« fornecimento de refei¢cdes a pacientes e acompanhantes atendidos pelo Hospital
Municipal;

« atendimento alimentar aos idosos participantes das atividades desenvolvidas
pelo Centro de Convivéncia do Idoso — CCl;

« atendimento as acles e atividades destinadas as familias em situacdo de
vulnerabilidade social acompanhadas pelo Centro de Referéncia de Assisténcia
Social — CRAS;

« fornecimento de refeicdes e alimentos para eventos institucionais, atividades
esportivas e demais acdes promovidas ou apoiadas pela Prefeitura Municipal.

A disponibilidade regular desses alimentos é fundamental para assegurar a
continuidade das atividades desenvolvidas pelas unidades municipais, evitando
interrupcdes no fornecimento de refeicbes e garantindo o atendimento adequado aos
usuarios dos servicos publicos.

Dessa forma, a contratacéo € indispensavel para garantir o abastecimento adequado
das unidades municipais e a continuidade das acfes relacionadas a alimentacao
escolar, saude, assisténcia social, atendimento aos servidores e realizacdo de
atividades institucionais e esportivas, contribuindo para a promoc¢éo do bem-estar da
populacao e para a prestacao eficiente e continua dos servigos publicos municipais.
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Il - PREVISAO DA CONTRATACAO NO PLANO DE CONTRATACOES ANUAL

Essa contratacdo esté prevista no Plano de ContratagBes Anual.

IV — AREAS REQUISITANTES

Cozinha Piloto.
V — DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1. Os produtos a serem adquiridos deverdo atender aos padrbes de qualidade,
higiene, conservacéo e seguranca sanitaria estabelecidos pela legislacao vigente, de
modo a garantir condi¢ces adequadas para o consumo e para o preparo das refeicdes
destinadas aos alunos e demais usuarios dos servi¢cos publicos municipais.

Deverao ser observados, no minimo, 0s seguintes requisitos:

a) os produtos deverdo ser de primeira qualidade, préprios para consumo humano e
atender integralmente as especificacfes, caracteristicas e quantidades estabelecidas;

b) os produtos deverédo ser provenientes de estabelecimentos devidamente registrados
e regularizados perante os 6rgaos de inspecao sanitaria competentes, quando exigivel,

c) deverdo apresentar caracteristicas proprias, estando em perfeitas condi¢cdes de
higiene, conservacdo, aparéncia, odor, cor e textura, sem sinais de deterioracao,
contaminacgao, descongelamento indevido ou qualquer alteragdo que comprometa sua
qualidade e seguranca;

d) deverdo ser mantidos e transportados em condi¢cdes adequadas de temperatura, de
forma a preservar sua qualidade e seguranca durante todo o periodo de transporte e
entrega;

e) deverdo ser entregues devidamente embalados, identificados e lacrados, em
embalagens integras, apropriadas para alimentos e compativeis com as condi¢des de
armazenamento e transporte;

f) as embalagens deveréo conter as informacdes obrigatorias previstas na legislagéo,
incluindo, quando aplicavel, identificacdo do produto, procedéncia, data de fabricacéao
ou embalagem, prazo de validade, lote, peso e condi¢cdes de conservagao;

g) os produtos deverdo ser entregues dentro do prazo de validade, observando-se
prazo minimo de validade remanescente compativel com a natureza do produto e com
as condicdes estabelecidas;

h) o transporte dos produtos devera ser realizado em veiculo adequado, higienizado,
limpo e compativel com o transporte de alimentos pereciveis, observando-se as normas
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sanitarias e de seguranca aplicaveis.

5.2. A empresa devera apresentar 0s seguintes documentos:
a) Habilitac&o juridica;

b) Habilitacao fiscal, social e trabalhista;

¢) Habilitagdo Econémico-Financeira;

d) a empresa deverd apresentar, na fase de habilitacdo, alvara sanitério atualizado, que
comprove sua autorizacao para a comercializacao e transporte do produto.

5.2.1. Podera ser exigida vistoria técnica prévia para comprovar as condi¢des higiénico-
sanitarias do local de armazenamento e transporte dos produtos.

5.3. Condic¢des da entrega:

a) devera ocorrer de forma parcelada, conforme cronograma e quantitativos definidos
pela secretaria requisitante;

b) a entrega devera ocorrer nos locais designados pela Administracdo Publica, nos dias
e horarios previamente definidos, sem prejuizo ao funcionamento das atividades das
unidades beneficiadas;

c) os produtos deveréo ser entregues em perfeitas condicdes de conservacéo, higiene,
qualidade e consumo, observando-se integralmente as normas sanitarias e seguranca
alimentar aplicaveis;

d) os produtos deverdo possuir prazo de validade adequado, ndo sendo admitidos
produtos vencidos ou com prazo de validade incompativel com o consumo previsto pela
Administracao;

e) ndo serdo aceitos produtos com embalagens violadas, rasgadas, amassadas, sujas,
enferrujadas, estufadas ou que apresentem qualquer sinal de deterioracéo;

f) o fornecedor devera garantir a qualidade e a conformidade do produto durante todo
o periodo contratual.

5.4. Prazos e periodicidade:

a) a periodicidade das entregas sera estabelecida conforme a demanda e necessidade
de cada unidade solicitante;

b) o prazo de entrega, apds cada solicitacdo, sera de 5 (cinco) dias uteis.

5.5. Obrigac¢bes da contratada:
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a) fornecer os produtos de acordo com as especificagdes, quantidades, padrboes de
qualidade e demais condicdes estabelecidas;

b) cumprir integralmente as normas sanitarias, de seguranca alimentar e de vigilancia
sanitaria apliciveis aos produtos fornecidos;

c) fornecer, sempre que solicitado, informacfes, documentos, comprovantes ou
certificados relacionados a origem, qualidade, procedéncia e regularidade sanitéria dos
produtos;

d) substituir, em um prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, quaisquer produtos
entregues que estejam em desacordo com as especificacdes ou que apresentem ma
qualidade;

e) cumprir integralmente todos os prazos, especificacdes e condi¢des estabelecidas no
contrato, sob pena de aplicacdo das sancdes previstas na Lei n°® 14.133/2021.

VI - LEVANTAMENTO DE MERCADO

Considerando a essencialidade do objeto para a continuidade e o adequado
funcionamento dos servigos publicos, foi realizado levantamento de mercado com o
objetivo de identificar as alternativas disponiveis para o atendimento da necessidade
da Administracdo e avaliar a solucdo mais adequada sob o0s aspectos de
economicidade, eficiéncia, qualidade, logistica de fornecimento e vantajosidade para o
interesse publico.

A partir do levantamento realizado, foram identificadas as seguintes solucfes possiveis:

a) aquisicao dos géneros alimenticios pereciveis mediante procedimento licitatério, com
recebimento dos produtos e preparo das refeicbes pela propria Administracao,
utilizando a estrutura, os equipamentos e a mao de obra existentes na Cozinha Piloto;
e

b) contratacdo de empresa especializada para o fornecimento de refeicdes prontas,
compreendendo o fornecimento dos géneros alimenticios, méo de obra para o preparo
e respectiva entrega.

Aquisicdo dos géneros alimenticios pereciveis mediante procedimento licitatério,
com preparo das refeicdes pela Administracao

Vantagens: essa alternativa permite maior controle sobre a qualidade, procedéncia e
condi¢gbes dos insumos adquiridos, bem como o acompanhamento direto das etapas
de recebimento, armazenamento, manipulacdo e preparo dos alimentos. Possibilita,
ainda, o aproveitamento da estrutura fisica, dos equipamentos e da mao de obra ja
disponiveis na Cozinha Piloto, evitando a contratacdo de servicos adicionais para o
preparo das refeigcoes.
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Desvantagens: exige que o Municipio mantenha estrutura adequada para o
recebimento, armazenamento e conservacao dos produtos, incluindo equipamentos de
refrigeracdo e congelamento em condigdes apropriadas, além de realizar o controle de
estoque, validade, conservacao, higiene e seguranca dos alimentos.

Contratacdo de empresa especializada para o fornecimento de refeicdes prontas

Vantagens: essa alternativa transfere a empresa contratada as atividades relacionadas
a aquisicao dos géneros alimenticios, armazenamento, manipulagéo, preparo e entrega
das refei¢cdes, reduzindo parte das atividades operacionais diretamente executadas
pela Administracéo.

Desvantagens: tende a apresentar maior custo, em razdo da inclusdo, além dos
géneros alimenticios, dos servigcos de mao de obra, armazenamento, preparo, logistica
e entrega. Implica também maior dependéncia da capacidade operacional da empresa
contratada para assegurar a regularidade, qualidade, quantidade e pontualidade das
refeicbes, exigindo fiscalizacdo continua das condi¢cdes higiénico-sanitarias, da
qualidade dos alimentos e do cumprimento das demais especificacbes contratuais.

Diante das alternativas analisadas, mostra-se mais adequada a aquisicdo dos géneros
alimenticios pereciveis mediante procedimento licitatério, com fornecimento parcelado
e preparo das refei¢cdes pela propria Administracao.

A solucao permite o aproveitamento da estrutura fisica, dos equipamentos e da mao de
obra ja existentes na Cozinha Piloto, mantém sob controle direto do Municipio o
recebimento, armazenamento e preparo dos alimentos e evita os custos adicionais
inerentes a terceirizacdo integral do fornecimento das refei¢cdes.

Além disso, o fornecimento parcelado permite compatibilizar as entregas com a
demanda efetiva das unidades atendidas e com a capacidade de armazenamento
disponivel, reduzindo a formacao de estoques excessivos, perdas e desperdicios de
produtos pereciveis.

Dessa forma, a solucdo apresenta-se adequada sob os aspectos técnico, operacional
e econdmico para o atendimento da necessidade identificada.

VIl - DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

Considerando as alternativas identificadas no levantamento de mercado, a solugéo
mais adequada para o atendimento da necessidade consiste na aquisicdo parcelada
de géneros alimenticios pereciveis (carnes bovinas, suinas, aves e derivados),
mediante a realizacdo de procedimento licitatorio, por apresentar-se como a alternativa
mais vantajosa sob os aspectos técnico, econémico e administrativo.

A aquisigcéo parcelada, conforme a necessidade da Administragdo, contribui para evitar
a formacgéo de estoques excessivos de produtos pereciveis e reduzir possiveis perdas,
garantindo o abastecimento regular das unidades escolares e dos demais setores
atendidos. A realizacéo de procedimento licitatério também favorece a competitividade
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entre os fornecedores e a obtenc¢éo de condi¢cdes mais vantajosas para a Administracéo
em observancia aos principios da legalidade, isonomia, planejamento, eficiéncia,
economicidade, competitividade e interesse publico, nos termos da legislacdo aplicavel.

VIII - ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

Os quantitativos indicados no objeto da presente contratacao resultam de levantamento
baseado nas aquisicdes realizadas em exercicios anteriores e nas demandas
informadas pelos setores, conforme distribuicAo dos quantitativos por unidade
constante do Documento de Formalizacdo de Demanda.

VALOR
MEDIO
UNITARIO
R$

ITEM UNID. QTDE. ESPECIFICACAO

ALMONDEGA DE CARNE BOVINA
ASSADA E CONGELADA
(PROCESSO DE CONGELAMENTO
IQF): o produto devera estar de
acordo com as NTAs 02 e 06 (Decreto
12.486/78) e Resolucdo/CD/FNDE n°
26 de 17/06/13; constando
obrigatoriamente registro no
SIF/DISPOA. Cozido durante o tempo
e temperaturas adequados; obtido
pela mistura de carne bovina, proteina
de soja e farinha de rosca e
especiarias, podendo conter outros
ingredientes  naturais; isento de
pimenta; devera estar congelado;
devera apresentar aspecto, cheiro,
1 kg 1.030 sabor e cor caracteristicos e auséncia 34.78

de fragmentos de ossos, peles,
cartilagens, intestinos e nervos;
apresentando formato arredondado.
Devera estar acondicionado em saco
plastico atoxico, transparente e
resistente, sem perfuragdes, pesando
até 2kg. A embalagem secundaria
devera ser de caixa de papeldo
reforcada e lacrada, pesando até
12kg, contendo data de validade,
namero do lote e condi¢cbes de
armazenagem. Validade minima de
12 (doze) meses apds a data de
fabricagdo, ou seja, no momento da
entrega, o produto devera dispor de,
no minimo, 10 (dez) meses de
validade.
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APRESUNTADO, fatiado finamente
com fatias ou pedaco inteiro, sem
capa de gordura, com cor, sabor e
odor caracteristicos. Produto carneo
industrializado obtido exclusivamente
com o pernil de suinos, desossado,
adicionado de ingredientes, e
submetido a um processo de
cozimento adequado. Isento de
aditivos ou substancias estranhas que
sejam impréprias ao consumo, e que
2 kg 677 alterem suas caracteristicas naturais 26,00
(fisicas, quimicas e organolépticas),
embalada com plastico atoxico
transparente contendo as
informacdes nutricionais, niumero de
lote, data de validade, peso do
produto, numero do registro do
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA e
carimbo de inspecdo. Produto
resfriado, com temperatura entre 0°C
e 4°C. Produto de excelente
gualidade.

BACON, com odor, sabor e cor
caracteristicos; em peca ou fatiado;
isento de aditivos ou substancias
estranhas que sejam improprias ao
consumo, e que alterem suas
caracteristicas  naturais  (fisicas,
guimicas e organolépticas).
Embalagem de plastico atoxico, com
data e peso estampado no pacote.
Nota: produto com registro obrigatorio
no mapa (SIF). Produto de excelente
gualidade.

42,17

BISTECA SUINA, carne crua, fresca,
cortada em bifes, proveniente do corte
central da parte do dorso do porco,
coloracdo caracteristica, livre de
acumulo de sangue, ausente de
gordura e outras substancias. Devera
4 kg 450 ser entregue em sacos transparentes 25,21
e atoxicos. A embalagem devera
conter externamente, os dados de
identificagéo, procedéncia,
informacgdes nutricionais, numero de
lote, quantidade do produto e nimero
do Registro no Ministério da
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Agricultura e carimbo de inspecao do
SIF, com prazo de validade minimo de
30 dias a partir da data de entrega a
requisitante.

CARNE BOVINA TIPO COXAO
DURO, em peca, cubos, iscas ou
moido, de primeira qualidade,
congelado, isento de aditivos
guimicos ou substancias improprias
para consumo, gordura, 0SSO e
cartilagem, congelado em IQF
(Individually =~ Quick  Frozen  —
Congelamento Individual). A carne
deve apresentar aspecto préprio, hao
amolecida nem pegajosa; cor prépria
da espécie, sem manchas
esverdeadas; odor e sabor proprios.
Deve apresentar-se livre de parasitas
e de qualquer substancia que possa
altera-la  ou  encobrir alguma
alteracao, devendo conter
obrigatoriamente registro de inspecéo
sanitaria (SIF ou SISP). Embalagem:
Primaria: embalagem plastica,
atoxica, resistente, transparente, com
lacre que evite abertura durante seu
manuseio, com peso de 1 ou 2Kkg,
contendo obrigatoriamente o peso do
produto impresso na embalagem. O
rotulo deveré estar de acordo com a
legislacdo vigente, deve ser de facil
leitura e que ndo apague com O
tempo. Secundéria: Caixa de papelédo
gue garanta a integridade do produto.
Validade minima: 06 meses a partir da
data de entrega.

5 kg 7.977 50,24

CARNE BOVINA TIPO COXAO
MOLE, peca inteira e em bifes de
primeira qualidade, congelada, isenta
de aditivos quimicos ou substancias
improprias para consumo, gordura,
0sso e cartilagem, congelada em IQF
(Individually ~ Quick  Frozen  —
Congelamento Individual). A carne
deve apresentar aspecto préprio, ndo
amolecida nem pegajosa; cor propria
da espécie, sem manchas
esverdeadas; odor e sabor préprios.

6 kg 630 50,73
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Deve apresentar-se livre de parasitas
e de qualquer substancia que possa
alterd-la  ou  encobrir alguma
alteracao, devendo conter
obrigatoriamente registro de inspecéo
sanitaria (SIF ou SISP). Embalagem:
Priméria: embalagem plastica,
atoxica, resistente, transparente, com
lacre que evite abertura durante seu
manuseio, contendo obrigatoriamente
0 peso do produto impresso na
embalagem. O rétulo devera estar de
acordo com a legislacédo vigente, deve
ser de féacil leitura e que ndo apague
com o tempo. Secundaria: Caixa de
papeldo que garanta a integridade do
produto. Validade minima: 06 meses a
partir da data de entrega.

COSTELA BOVINA, carne crua,
fresca, congelada, em peca inteira ou
picada, proveniente do corte central
da parte do dorso do animal bovino,
coloragdo caracteristica, com pouca
gordura, livre de acumulo de sangue,
ausente de substancias nocivas,
deverd ser entregue em sacos
transparentes, atéxicos, devidamente
acondicionado e transportado em
7 kg 500 veiculo fechado mantendo a 30,94
temperatura da carne fresca e
adequada. A embalagem devera
conter externamente, os dados de
identificagéo, procedéncia,
informacdes nutricionais, niumero de
lote, quantidade do produto e numero
do Registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspecéo do
SIF. Validade minima: 06 meses a
partir da data de entrega.

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO
COM OSSO, em pedacos, com odor,
sabor e cor caracteristicos, sem
gorduras ou partes duras, congelado,
8 kg 460 isento de aditivos ou substancias 9,46
estranhas que sejam improprias ao
consumo, e que alterem suas
caracteristicas  naturais  (fisicas,
guimicas e organolépticas).
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Embalagem: saco de polietileno
atoxico e resistente, grampeado
mecanicamente ou termosoldado.
Nota: produto com registro obrigatorio
no mapa (SIF). Validade: devera
apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de
entrega e peso estampado no pacote
e com % de agua estipulada por lei.
Produto de excelente qualidade.

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO
SEM OSSO, em pedacos, com odor,
sabor e cor caracteristicos, sem
gorduras ou partes duras, congelado,
sem tempero, isento de aditivos ou
substancias estranhas que sejam
improprias ao consumo, e que alterem
suas caracteristicas naturais (fisicas,
quimicas e organolépticas).
9 kg 2.530 Embalagem: saco de polietileno 20,46
atoxico e resistente, grampeado
mecanicamente ou termosoldado.
Nota: produto com registro obrigatorio
no mapa (SIF). Validade: devera
apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de
entrega, peso estampado no pacote e
com % de agua estipulada por lei.
Produto de excelente qualidade.

ESPETO DE KAFTA BOVINA,
contendo carne bovina, temperos
10 kg 30 (alho, cebola e horteld), sem pimenta, 37,43
embalada e congelada, espetos com
no minimo 120 gramas cada.

FRANGO/DRUMET: carne de frango
no corte de drumet; congelado;
proveniente de aves sadias, abatidas
sob inspecéo veterinaria, manipulada
sob rigidas inspecfes de higiene, ter
tamanho uniforme e sem excesso de
pele; sem tempero; isento de aditivos
ou substancias estranhas que sejam
impréprias ao consumo, e que alterem
suas caracteristicas naturais (fisicas,
guimicas e organolépticas).
Embalagem: saco de polietileno
atoxico e resistente, grampeado
mecanicamente ou termosoldado.

11 kg 2.730 17,32
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Nota: produto com registro obrigatorio
no mapa (SIF). Validade: devera
apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de
entrega.

FIGADO BOVINO, limpo, picado,
congelado, isento de aditivos ou
substancias estranhas ao produto que
sejam improprias ao consumo.
Aspecto proprio, ndo amolecido nem
pegajoso, cor propria sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor proprios.
Acondicionado em embalagem
prépria, transparente, atdxica, nao
violada, resistente, que garanta a
integridade do produto até o momento
do consumo, com selo de inspecéo
federal (SIF). Validade: devera
apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de
entrega.

12 kg 20 19,33

FILE DE TILAPIA PREMIUM, filé de
tilapia livre de pele, -cartilagens,
espinhos, congelamento individual.
Os filés devem apresentar tamanhos
uniformes. Ap6s descongelamento, o
produto deve apresentar consisténcia
firme, cor, odor e sabor
caracteristicos, mantendo-se em filé e
ndo se desfazendo. A variacdo do
peso apés descongelamento pode ser
de até 10%. Deve apresentar-se livre
de parasitas e de qualquer substancia
gue possa altera-la ou encobrir
13 kg 1.100 alguma alteracdo, devendo conter 60,81
obrigatoriamente registro de inspecéo
sanitaria (SIF ou SISP). Embalagem:
Primaria: embalagem plastica,
atoxica, resistente, transparente, com
lacre que evite abertura durante seu
manuseio, contendo obrigatoriamente
0 peso do produto impresso ha
embalagem. O rotulo devera estar de
acordo com a legislacéo vigente, deve
ser de féacil leitura e que ndo apague
com o tempo. Devera apresentar
namero de registro do produto em
orgdo competente. Secundaria: Caixa
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de papeléo que garanta a integridade
do produto. Validade minima: 6 meses
a partir da data de entrega.

HAMBURGUER COzIDO
CONGELADO BOVINO, tendo como
composicdo basica 0s seguintes
elementos: carne bovina temperada
com alho, sal e cebola, gordura
bovina, proteina texturizada de soja,
estabilizantes e antioxidantes sendo
que cada unidade tenha
aproximadamente 60g. Validade
minima de 06 (seis) meses.
Embalagem primaria: saco de
polietileno, atéxico, lacrado e
resistente ao transporte e
armazenamento, com peso liquido de
02 quilos, devendo apresentar-se
integra, sem sinais de rachaduras na
superficie, sem furos e sem acumulos.
Embalagem Secundéaria: caixa de
papeldo ondulado com  abas
superiores e inferiores, devidamente
lacrada, contendo peso liquido de
20kg. Nao seréo aceitas embalagens
defeituosas que exponham o produto
ou apresentem sinais de deterioracgéo.

14 kg 130 33,51

LAGARTO DE NOVILHO, congelado,
proveniente de animais, sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria,
devendo apresentar coloracéo
vermelho-vivo, odor caracteristico e
aspecto préprio ndo amolecido nem
pegajoso. Isento de: vestigios de
descongelamento, excesso de
gordura, cartilagem e aponeurose,
coloragdo arroxeada, acinzentada e
15 kg 130 esverdeada, odor forte e 46,53
desagradavel, parasitas, sujidades,
larvas e qualquer substancia
contaminante. Acondicionado em
embalagem de polietilieno atoxica,
transparente e resistente, contendo
na embalagem a identificacdo do
produto, peso, marca do fabricante,
prazo de validade, carimbos oficiais e
selo de inspecdo do drgéo
competente e data de embalagem.
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Validade minima de 06 meses, a
contar da data de entrega. Produto de
excelente qualidade.

LINGUICA CALABRESA, congelada
ou resfriada; sem pimenta, gorduras
ou partes duras; com aspecto normal,
firme, sem umidade, ndo pegajosa;
isenta de sujidades, parasitas e
larvas; mantida em temperatura e
refrigeracéo adequada;
acondicionada em saco de polietileno
e embalada a vacuo. Na embalagem
devera constar nome e marca do
produto, peso, nome e endereco do
fabricante, data de fabricagéo e prazo
de validade, n° do lote e carimbo do
SIF (Servigo de Inspecéo Federal) ou
SISP (Servico de Inspecao Estadual).
Produto de excelente qualidade.

16 kg 342 24,31

LINGUICA TIPO MISTA, fina, fresca,
resfriada, com aspecto normal, de boa
gualidade, sem umidade, néo
17 kg 4 pegajosa, isenta de sujidades, 26,96
parasitas e larvas, mantidas em
refrigeracdo e temperatura adequada,
acondicionada em saco de polietileno.

LINGUICA TOSCANA, preparada
com carne suina selecionada, sem
condimentos, sem gordura ou partes
duras, com aspecto normal, firme,
sem umidade, ndo pegajosa, isenta
de aditivos ou substancias estranhas
ao produto que sejam improprias para
0 consumo ou que alterem suas
18 kg 1.130 | caracteristicas  naturais  (fisicas, 24,41
guimicas e organolépticas),
congelada e acondicionada em saco
de polietileno, rétulo contendo: data
de fabricacdo, validade, peso,
carimbo ou selo do SIF (Servico de
Inspecéo Federal) ou SISP (Servico
de Inspecédo Estadual). Produto de
excelente qualidade.

MORTADELA, fatiada finamente,
com fatias inteiras ou em pedaco
19 kg 510 inteiro; com cor, odor e sabor 22,21
caracteristicos; constituida da mistura
de carnes bovina e suina triturada,
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isenta de sujidades e outras
substancias estranhas que sejam
improprias ao consumo, e que alterem
suas caracteristicas naturais (fisicas,
guimicas e organolépticas). Embalada
com plastico atoxico transparente
contendo as informagdes nutricionais,
namero de lote, data de validade,
peso do produto, niumero do registro
do Ministério da  Agricultura
SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo.
Produto resfriado, com temperatura
entre 0°C e 4°C. Produto de excelente
gualidade.

PEITO DE FRANGO, sem 0sso; sem
pele; em corte tipo filé e em cubos;
congelado. Aspecto proprio, nao
amolecido nem pegajoso, cor propria
sem manchas esverdeadas, cheiro e
sabor préprios, com auséncia de
gorduras, sujidades e larvas.
Embalagem: saco de polietileno
20 kg 2.876 atoxico e resistente, grampeado 21,99
mecanicamente ou termosoldado.
Nota: produto com registro obrigatorio
no mapa (SIF). Validade: devera
apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de
entrega e peso estampado no pacote
e com % de agua estipulada por lei.
Produto de excelente qualidade.

PEITO DE FRANGO (SASSAMI),
sem 0SSO, em corte sassami, sem
tempero e congelado. Aspecto
préprio, ndo amolecido nem pegajoso,
cor prépria sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor proprio,
com auséncia de gordura, sujidade e
larvas. Embalagem: saco de
21 kg 1.250 polietileno atdéxico e resistente, 21,52
grampeado  mecanicamente  ou
termosoldado. Nota: produto com
registro obrigatério no mapa (SIF).
Validade: devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da
data de entrega e peso estampado no
pacote e com % de agua estipulada
por lei. Produto de excelente
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gualidade.

PERNIL SUINO SEM 0SSO, carne
suina, em cubos ou peca inteira,
congelada, com aspecto firme, na cor
vermelho brilhante, sem
escurecimento ou manchas
esverdeadas, com odor, sabor e cor
caracteristicos, sem gorduras ou
partes duras. Acondicionamento em
embalagem plastica atoxica, sem
congelamento superficial ou &gua
dentro da embalagem, sem qualquer
sinal de recongelamento (gelo de cor
avermelhada), contendo identificacédo
do produto, peso, marca do
fabricante, prazo de validade e selo do
SIF. Validade minima de 06 meses, a
contar da data de entrega. Produto de
excelente qualidade.

22 kg 2.620 25,07

QUEIJO TIPO MUCARELA, fatiada
finamente, com fatias inteiras ou em
pedaco inteiro, resfriado, derivado de
leite de vaca de boa qualidade, textura
compacta com odor e sabor suave e
levemente salgado, condicionado em
peca individual, embalado a véacuo,
isento de aditivos ou substancias
estranhas que sejam impréprias ao
consumo, e que alterem suas
caracteristicas  naturais  (fisicas,
guimicas e organolépticas),
inspecionadas pelo ministério da
agricultura. A embalagem devera
conter as informac¢des nutricionais,
nimero de lote, data de validade,
peso do produto, nimero do registro
do Ministério da  Agricultura
SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo.
Produto resfriado, com temperatura
entre 0°C e 4°C. Produto de excelente
gualidade.

23 kg 748 48,55

SALSICHA CONGELADA, de boa
gualidade, isenta de aditivos ou
substancias estranhas que sejam
24 kg 1.553 improprias ao consumo e que alterem 9,86
suas caracteristicas naturais (fisicas,
guimicas e organolépticas), com odor,
sabor e cor caracteristico. Devera ser
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condicionada em embalagem primaria
constituida de plastico atoxico
transparente, isenta de sujidades e ou
acao de microrganismaos.
Devidamente selada a vacuo, devera
conter externamente os dados de
identificagéo, procedéncia,
informacgdes nutricionais, niumero de
lote, data de validade, peso do
produto e numero do registro do
Ministério da Agricultura e Pecuéria
SIF/DIPOA. Embalagem de 3 quilos.

TULIPA DA ASA DE FRANGO COM
OSSO, congelado, de abate recente,
partes inteiras, sem tempero, com
odor, sabor e cor caracteristicos, sem
gorduras ou partes duras, com
caracteristicas gerais de frango
fresco, sem manchas e parasitas,
isento de aditivos ou substancias
estranhas que sejam improprias ao
consumo, e que alterem suas
caracteristicas  naturais  (fisicas,
guimicas e organolépticas).
Devidamente embalada, contendo
externamente 0s dados de
identificagéo, procedéncia,
informacgBes nutricionais, niumero de
lote, data de validade, peso do
produto, peso estampado no pacote e
com % de &gua estipulada por lei
namero do registro do Ministério da
Agricultura e Pecuaria SIF/DIPOA.
Validade minima de 06 meses.

IX - ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

O valor estimado da contratacdo, R$ 956.359,48, foi apurado com utilizacdo dos
parametros dos incisos I, 1l e IV do artigo 23 da Lei n°® 14.133/2021.

X — JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO

Nos termos dos artigos 18 e 40 da Lei n® 14.133/2021, a contratacdo sera realizada de
forma parcelada, uma vez que essa medida se mostra tecnicamente viavel e vantajosa
para a Administracéo Publica.

25 kg 100 27,77

Trata-se de géneros alimenticios pereciveis (carnes bovinas, suinas, aves e derivados),
com validade limitada, necessidade de acondicionamento adequado e risco elevado de
perda de qualidade quando armazenados por longos periodos. Assim, o parcelamento

16
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do fornecimento permite que os produtos sejam entregues em lotes menores, com
maior frequéncia, conforme programacdo do setor responsavel, respeitando a
capacidade de armazenamento da Cozinha Piloto e assegurando a qualidade e a
seguranca sanitaria dos alimentos.

A licitacdo sera realizada por item, possibilitando ampla competitividade entre
fornecedores especializados em diferentes tipos de carnes e derivados. No entanto,
nao havera parcelamento interno dos itens, ou seja, cada item serd fornecido
integralmente pela empresa vencedora correspondente. Tal medida é tecnicamente e
operacionalmente justificada, pois evita fragmentacées que poderiam comprometer o
controle de qualidade, a rastreabilidade dos produtos e a organizagdo logistica das
entregas, além de estar alinhada com os principios da eficiéncia, da economicidade e
da gestado responsavel dos recursos publicos.

Dessa forma, o parcelamento externo da contratacédo (por itens) aliado a programacéao
regular de entregas fracionadas atende ao interesse publico, garante a regularidade do
fornecimento, evita desperdicios e assegura a adequada prestacdo do servico de
alimentacéo nos equipamentos publicos do municipio.

XI - CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

N&o ha necessidade de outras contratacdes.

Xl - RESULTADOS PRETENDIDOS

Com a presente contratacdo, pretende-se assegurar o fornecimento regular e adequado
de géneros alimenticios pereciveis, especificamente carnes bovinas, suinas, aves e
derivados, visando atender a demanda da alimentacédo escolar da rede municipal e
estadual de ensino, bem como as demais necessidades alimentares da Administracdo
Publica Municipal.

A aquisicdo desses insumos é essencial para a producéo de refeicbes balanceadas,
seguras e compativeis com os habitos alimentares da populacdo local, contribuindo
para o crescimento, desenvolvimento e rendimento escolar dos estudantes, além da
promocao de habitos alimentares saudaveis.

Com a contratacao, pretende-se:

a) assegurar a qualidade e a seguranca dos alimentos, mediante o fornecimento de
produtos dentro dos padrfes sanitarios, de conservacao, procedéncia e qualidade;

b) garantir a disponibilidade dos insumos necessarios para o cumprimento dos
cardapios planejados, evitando desabastecimento e interrup¢des no fornecimento das
refeicoes;

c) promover maior eficiéncia na gestao dos estoques, por meio de entregas parceladas
e de acordo com a necessidade da Administragao;
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d) reduzir perdas e desperdicios de alimentos pereciveis, evitando a manutengéo de
estoques excessivos e 0 armazenamento prolongado dos produtos;

e) manter maior controle sobre o recebimento, armazenamento, preparo e utilizacédo
dos alimentos, permitindo & Administracdo acompanhar diretamente a qualidade dos
produtos adquiridos.

XlIl — PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS

N&o se verifica a necessidade de providéncias especificas a serem adotadas pela
Administracdo previamente a celebracdo do contrato, nem quanto a capacitacao de
servidores ou de empregados para fiscalizacdo e gestdo contratual ou adequacéo do
ambiente da organizagéo.

XIV — POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

Considerando a aquisi¢cdo parcelada de géneros alimenticios pereciveis, especialmente
carnes bovinas, suinas, aves e derivados, 0s principais impactos ambientais séo:

a) geracao de residuos solidos, principalmente decorrentes das embalagens utilizadas
para acondicionamento e transporte dos produtos, como plasticos, papeldao, bandejas
e filmes plasticos;

b) consumo de energia elétrica, especialmente em razdo da necessidade de
refrigeracdo e congelamento dos produtos durante o armazenamento na Cozinha
Piloto;

c) consumo de agua, relacionado as atividades de higienizacdo dos alimentos;

d) possibilidade de desperdicio de alimentos, adquiridos em volumes superiores ou que
ocorram falhas no armazenamento e controle de validade, resultando em perdas de
produtos pereciveis.

Recomendacfes para a Adocao de Critérios de Sustentabilidade

As recomendacdes incluem:

a) priorizar, sempre que possivel, embalagens que utilizem menor quantidade de
material e que sejam passiveis de reciclagem;

b) promover a separacéo e destinacado adequada dos residuos reciclaveis e organicos,
conforme as normas municipais aplicaveis;

c) adotar boas praticas de armazenamento, controle de estoque e validade, reduzindo
o desperdicio de alimentos.

XV - POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A VIABILIDADE DA
CONTRATACAO
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Dessa forma, a contratacdo mostra-se viavel sob os aspectos técnico, econémico e
operacional, constituindo solucdo adequada para garantir a regularidade do
fornecimento de géneros alimenticios pereciveis (carnes bovinas, suinas, aves e
derivados).

DECLARAMOS que:

(X) E VIAVEL a presente contratacio

( ) NAO E VIAVEL a presente contratacao.

Taiagu, 21 de agosto de 2026.

Carina Tatieli dos Santos
Nutricionista
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